
 2° Numero 

Marzo—Aprile 2012 

Educazione ambientale: 
L’inquinamento del suolo 

2 

Festa del papà: poesia 
napoletana illustrata “o’ 
pate” 

4 

La Primavera: Conside-
razioni sulla Primavera... 

6 

Rappresentazione grafica 
primaverile. 
Lo spaventapasseri a Pri-
mavera 

8 

Pasqua 2012: Disegno 
sulla Pasqua. 
La leggenda della pastiera 
napoletana 
 

10 

25 aprile, Festa della  
Liberazione dal Nazifa-
scimo 

12 

L’angolo delle poesie. 
 
Giochi relax & 
company: 
Barzellette, indovinelli, 
Curiosità... 

14 

 

15 

Sommario: 

HANNO PARTECIPATO AL PROGETTO: 

Gli alunni del Circolo Didattico  di San Cipriano d’Aversa, Plesso 
Starza e Plesso Serao. 

 

 

 

 

REFERENTE DEL PROGETTO  

Ins. Gaetano Cantiello 

Periodico del Circolo Didattico di 

San Cipriano d’Aversa 

 

Notizie di rilievo 

• Educazione ambientale: 
l’inquinamento del suo-

lo. 

• Pasqua 2012: la leggen-
da della pastiera napole-

tana. 

• 25 aprile Festa della 
liberazione dal Nazifa-

scimo. 

LE INSEGNANTI DEL PROGETTO GIORNALINO 2° GRUPPO: 

Inss. , Cantelli Candida Daniela,  Diana Ornella, Iovine Margherita, 
Letizia Teresa, Schiavone Annarosa 
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Io sono la primavera  

 

Lucciole belle, venite da me; 

son principessa, son figlia di re. 

Ho trecce d'oro filato fino 

ho un usignolo che canta su un pino, 

una corona di nidi alle gronde, 

una cascata di glicini bionde, 

un rivo garrulo, limpido, fresco, 

fiori di mandorlo, fiori di pesco. 

Ho veste verde di vento cucita 

tutta di piccoli fiori fiorita; 

occhi di stelle nel viso sereno, 

dolce profumo di viole e di fieno 

e per il sonno dei bimbi tranquilli 

la ninna nanna felice dei grilli. 

 

PapàPapàPapàPapà    
  
Se sei arrabbiato 
perché nel traffico ti sei stancato, 
caro papà riprendi fiato: 
il mondo è bello ma un po' affollato. 
Caro papà se sei un po' teso 
ed il lavoro ti sembra un peso, 
tu pensa sempre: sei nel mio cuore, 
ti voglio bene a tutte le ore. Campane diCampane diCampane diCampane di    PasquaPasquaPasquaPasqua        

 
Campane di Pasqua festose 

che a gloria quest'oggi cantate, 
oh voci vicine e lontane 

che Cristo risorto annunciate, 
ci dite con voci serene: 

"Fratelli, vogliatevi bene! 
Tendete la mano al fratello, 
aprite la braccia al perdono; 
nel giorno del Cristo risorto 
ognuno risorga più buono!" 

E sopra la terra fiorita, 
cantate, oh campane sonore, 
ch'è bella, ch'è buona la vita, 
se schiude la porta all'amore. 
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INDOVINELLO 

Se lo vedi è molto brutto, 
se lo senti puzza tutto, 
se lo tocchi è un po' peloso, 
se lo assaggi è un po' gu-
stoso. 

Indovina cos'è?  

Soluzione 

Indovinelli: 1) il maiale 

Colmo: scivolare e sbucciarsi 

COLMO 

Qual è il colmo per una banana? 
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Sul tram 

Due amici salgono contenti sul 
tram e, vedendo una signora 
cicciona, commentano: "Hai vi-
sto che armadio?"  
La signora, che ha ascoltato le 
insinuazioni, lascia partire una 
sonora sberla e commenta: 
"Scusate, gli scossoni del tram 
mi hanno fatto aprire uno spor-

tello!"  

Al bar 

Un milanese va in un bar e chiede 
al barista: 
-Mi ordina un'espresso?- 
Il napoletano vicino a lui lo guarda  
con disprezzo e gli fa: 
-Perché? Non ti va bene il matti-

no?-  

Dal medico 

Una donna irrompe trafelata nello 
studio di un medico e grida dispe-
rata: 
- Dottore, Dottore, mio figlio ha be-
vuto un litro di benzina! Che cosa 
può fare? 
E il dottore: 
- Se va piano, anche venti chilome-

tri...  
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LA PASTIERA NAPOLETANA 

Ingredienti per la pasta: per 12 persone: 

 

una confezioni da 1 kg. di pasta frolla surge-
lata (se la vuoi fare in casa clicca qui) 

gr. 700 di ricotta di pecora 

gr. 400 di grano cotto (si trova in scatola nei 
supermercati, se non lo trovi clicca qui 
per sapere come cuocerlo da te, oppure lo 
puoi sostituire con: orzo perlato che va 
messo a bagno la sera prima e cotto per 
30 minuti o del riso a chicco tondo per 

dolci cotto per circa 20 minuti) 

gr. 600 di zucchero 

1 limone 

gr. 50 di cedro candito 

gr. 50 di arancia candita 

gr. 50 di zucca candita ) oppure altri canditi 
misti 

gr. 100 di latte 

gr. 30 di burro o strutto 

5 uova intere + 2 tuorli 

una bustina di vaniglia 

un cucchiaio di acqua di fiori d'arancio 

Preparazione: 

  

-Fate scongelare la pasta frolla a temperatura ambiente. 

-Versate in una casseruola il grano cotto, il latte, il burro e la scorza grattugiata di 1 limone; lasciate cuo-
cere per 10 minuti mescolando spesso finchè diventi crema. 

-Frullate a parte la ricotta, lo zucchero, 5 uova intere più 2 tuorli, una bustina di vaniglia, un cucchiaio di 
acqua di fiori d'arancio, e un pizzico di cannella (facoltativo) 

-Lavorare il tutto fino a rendere l'impasto molto sottile. Aggiungere una grattata di buccia di un limone e i 
canditi tagliati a dadi. Amalgamare il tutto con il grano. 

-Prendete la pasta frolla scongelata, o quella fatta da voi e distendete l'impasto allo spessore di circa 1/2 
cm con il mattarello  e rivestite la teglia (c.a. 30 cm. di diametro) precedentemente imburrata, ritagliate 
la parte eccedente, ristendetela e ricavatene delle strisce. 

-Versate il composto di ricotta nella teglia, livellatelo, ripiegate verso l'interno i bordi della pasta e deco-
rate con strisce formando una grata che pennellerete con un tuorlo sbattuto. 

-Infornate a 180 gradi per un'ora e mezzo finch'è la pastiera non avrà preso un colore ambrato; lasciate 
raffreddare e, prima di servire, spolverizzate con zucchero a velo. 

P.S. Una volta cucinata la pastiera, può essere conservata in frigo anche per 4-5 giorni. 

 



 

►  Periodico della  

Direzione Didattica di  

San Cipriano d’Aversa 
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Tel. & Fax. 081- 8923860 

Siti web: 
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www.maestrogaetano.jimdo.com 
E-mail: ddscipriano@yahoo.it 

Grazie al lavoro di gruppo svolto dagli alunni del Circolo Didattico di San Cipriano d’Aversa 

guidati dai  docenti del progetto è stato possibile realizzare il 2° numero del giornalino scola-

stico 2012.  

La stesura  di un giornalino scolastico è molto importante perché contribuisce  a  dare una  

formazione completa all’alunno che attraverso il lavoro svolto, mette in risalto le proprie qua-

lità. Con ciò, gli alunni possono non solo  ottenere migliori  risultati nell’apprendimento lin-

guistico  ma soprattutto arricchire il loro “bagaglio culturale” attraverso lavori di ricerca, do-

cumentazione,  produzione di disegni  per la formazione di  articoletti,  evidenziando  impe-

gno e creatività .  

E’ , dunque, un’esperienza con grandi finalità educative e formative !!! 

Gli alunni del Progetto Giornalino scolastico 2° gruppo 


